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Pankuskové fasiangy s nefalSovanou zabavou

Pravu fasiangovu atmosféru mozete zazit' uz 6. a 7. februdra na Stvrtom ro¢niku dvojdiiového
podujatia Pankuskové fasiangy v rekreacnom a lyziarskom areali Krompachy - Plejsy.
Nebude chybat' fasiangovy sprievod, Vystupenia suborov, veselica, pochovavanie basy.
Navstevnici ochutnaji nielen pankusky, ale aj unikatne klobasy dolnozemskych Slovakov
z Nadlaku a iné zabijackové Speciality.

Je to prvé tohtorocné podujatie zaradené do TOP 10 programu Terra Incognita. Organizatori -
mesto Krompachy v spolupraci s Krajskou organizaciou cestovného ruchu Kosice, hotelom
Plejsy a Relax centrom Plejsy, pripravili bohaty program zamerany na l'udové zvyky viazuce
sa k fasiangom. K tradi¢nym fasSiangovym jedlam na celom Slovensku patrili vyprazané Sisky,
na Spisi im hovoria pankusky.

»Obyvatelom regionu, ale aj vSetkym ndvstevnikom rekreacnej oblasti Plejsy chce mesto
priblizit zvyky fasiangového obdobia na Spisi, pomiknut zakdlackové dobroty a hlavne
nefalSovanu veselu fasiangovu atmosféru plnu dobrej zabavy,” pozyva navstevnikov
primatorka Krompach Iveta Rusinova.

Dvojdnovy program otvori v sobotu o 10. hodine na Plejsoch dychova hudba a mazoretky.
Fasiangové zvyky priblizia folklorne skupiny z Vojkoviec, Sloviniek a Kluknavy. Na
poludnie pride zmesta fasiangovy sprievod smaskami aludovou hudbou. ,,Oproti
predchadzajucim rocnikom na cele sprievode pojde traktor s vieckou, na ktorej budu
hudobnici a ludia s maskami. Prejde aj mestom, aby Krompasania vedeli, Ze su fasiangy,”
povedala Iveta Rusinova.

V sobotu popoludni budu vystupovat’ d’alsie folklorne kolektivy, okrem inych aj Mihal'ovske
nevesti i betare, ¢i znamy SariSan. Chybat' nebudd ani T'udovi rozprava¢i Arana a Jozko
Jozka. Komu by sa prejedol folklor, méze sa zacastnit’ stitaze v jedeni pankusiek, lyzovania
v maskach, ktoré je bezplatné, ¢i zapojit’ sa do pripravy snehového hada, snehovych soch,
alebo stavania najvacsicho snehuliaka. Sobotnajsi program vyvrcholi fasiangovou veselicou.
Atrakciou urcite bude aj priprava a ochutnavka zabijatkovych S$pecialit, ktoré uz tradicne
ponuknu dolnozemski Slovaci z rumunského Nadlaku. Ich $pecialitou st najméa klobasky, na
Ktoré je vzdy velka ,,8ora“.

Zabava bude pokracovat’ aj vnedelu od jedenastej programom Uz basu pochovavame.
Predstavia sa subory Rusinske holosy z Humenného, ¢i Kukucka z Kalavy. Nakoniec
navstevnici zaziju pochovavanie basy v podani folklérneho suboru KrompaSan.

Do podujatia sa zapoja aj krompasské skoly, ich ziaci budi piect’ a predavat’ za dobrovolny
prispevok pankusky. ,,Novinkou je, Ze zdkladnd umeleckd Skola vari faSiangovy pun¢ so
Specidlnou ingredienciou — pecenym ¢ajom. Suroviny zakipi mesto a vytazok pripadne nasim
skolam,* uviedla primatorka.

Podrobny program najdu zaujemcovia na internetovych strankach mesta Krompachy
a Krajskej organizacie cestovného ruchu Kosice.

Primatorka mesta Krompachy Iveta Rusinova prezradila aj recept na spisské pankusky, aké
robia v Krompachoch:

Potrebujeme 1 kg polohrubej muky, 1 kocku drozdia, % 1 mlieka, 2 Zitka, 100 g palmarinu
(rozpustit’), 100 g cukru, sol’, rum, citronova koru, vanilkovy cukor, dZzem. Z mlieka, drozdia
a Stipky cukru si urobime kvasok. Do muky dame trosku soli, kvasok, zltka, podl'a chuti cukor
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a vymiesame, najlepSie rucne. Ak je cesto tuhé, mozeme pridat’ trochu oleja. Nakoniec
pridame citronova koru a rum. Nechame vykysnut. Po vykysnuti cesto rozval’kame na hrubku
asi 1 cm a vykrajujeme $isky, ktoré vyprazame na horticom oleji. Hotové posypeme cukrom,
vanilkovym cukrom apriddme dzem. ,Na skusenosti a lasku, S ktorou sa pankuSky
pripravuju, recept nepozname,’ dodala Iveta Rusinova.

TERRA INCOGNITA je samostatny program iniciovany regiondlnou samospravou na
podporu kultury a rozvoja kultirneho cestovného ruchu prostrednictvom vytvorenia trvalo
udrzatel'nej ponuky destinacii, produktov a sluzieb. Hlavnou témou programu je kultirne
dedi¢stvo rozlozené a zachované na troch tematickych cestach — Zeleznej, gotickej a vinne;.
Historicky potencial v jednotlivych obciach a mestach KoSického kraja tak vytvoril linie
jedine¢nych ciest, po ktorych mdze navstevnik putovat’ a spoznavat’ nielen historické témy
jednotlivych ciest, ale aj zazit’ jedine¢nu atmosféru kulturnych, Sportovych a inych podujati,
ktoré na tychto cestach ponukame. Od januara 2015 sa program Terra Incognita realizuje pod
gesciou KOCR KK. Viac na www.terraincognita.sk.

V zmysle zakona o podpore cestovného ruchu vznikla v decembri 2012 Krajska organizacia
cestovného ruchu KoSicky kraj (KOCR KK). Jej sucasnymi clenmi st Kosicky
samospravny kraj a oblastné organizicie cestovného ruchu SPIS, Zemplinska oblastna
organizacia cestovného ruchu, KOSICE Turizmus a Slovensky raj. Ciefom organizacie je
robit’ aktivny a efektivny marketing v spolupraci s nasimi ¢lenmi a partnermi. Prvou ulohou
bolo zhodnotit’ potencial destinacie — Kosického kraja cez zvySovanie kvality a komplexnosti
poskytovanych sluzieb v turizme. Vysledkom tohto procesu by mala byt konkurencna
turisticka ponuka, ktora bude reflektovat na zaujem a potreby navstevnikov. Tak, aby sa
pocet spokojnych navstevnikov neustale zvySoval.
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